FATIMA

Syrisches Catering Mentu

VORSPEISEN

E1l BABA GHANOUSCH V)

Gegrillte Aubergine mit Gemuse (puriert),
Knoblauch und Olivendl

E2| BABA GHANOUSCH V)

Gegrillte Aubergine mit Sesampaste, Knoblauch
und Olivendl

E3 | FASULYA BZET ™)

Prinzessbohnen mariniert mit Olivendl, Salz, Pfeffer

und Sambal-Oelek

E4 | HARRA ESBAO V)

Linsen und Nudeln mit Granatapfelmelasse,
Knoblauch und Petersilie

E5 | HUMMUS V)

Kichererbsen mit Sesampaste und Olivendl
- optional mit Rinderhackfleisch

Alle Gerichte bereiten wir frisch zu. Unsere
kurzen Lieferwege bieten Ihnen hochwertige
Produkte von nachhaltigen Lieferanten. Jeden

Tag kochen, braten, hacken und backen wir
frische Zutaten, um all Ihre Sinne begeistern.

Gerne beraten wir Sie persoénlich
bei der MenUauswahl fur inr Event.

info@fatimakueche.de
g fatimakueche.de

E6 | KBBEBAT V)

Bulgurballchen mit Petersilie in GrantapfelsoBe

E7 | KBBEBAT SCHARF (V)

Bulgurballchen in sauer-scharfer So3e aus Zitrone, .
Knoblauch und Sambal-Oelek

E8 | MAEKARUNA BLBN

Nudeln in JoghurtsoBe
und Minze

E9 | MAEKARUNA MAYO

Nudeln in Mayonaise mit Oliven,
Mais und Paprika

E10 | PATATA HARRA V)

,Fatimas scharfe Kartoffel* mit Olivendl und
Sambal-Oelek

FUr Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen sprechen Sie uns gerne an.

Weitere Informationen unter www.fatimakueche.de

LEGENDE: ¥ VEGAN



FATIMA

Syrisches Catering Mentu

HAUPTGANGE

H1 | CHISCH BARAK

Teigtaschen gefullt mit Rindfleisch in cremiger
Joghurtsof3e mit Pinienkernen

H2 | FREEKEH

Gerosteter Hartweizen mit Reis, Rindfleisch, NUssen
und JoghurtsoBe

H3 | KABSEH

Gewlrzter Langkornreis mit NUssen und Tomaten-
Paprika-SoRBe, wahlweise mit

- gegrilltem Hahnchen

- Rindfleisch

H4 | MAKLUBE

Gewurzter Reis mit Auberginen und Joghurtsof3e,
wahlweise mit

- Hahnchen

- Rindfleisch

- Veggie

H5 | MANDI

Geraucherter Reis mit Nussen und wurziger Sof3e,
wahlweise mit gegrilltem

- Hdhnchen

- Rindfleisch

Gerne beraten wir Sie persénlich
bei der MenUauswahl fur ihr Event.
info@fatimakueche.de
fatimakueche.de
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SALATE

S1| FATTUCH

Salat mit Zitronen-Olivendl-Dressing und
knusprigem Fladenbrot

S2 | SALATA CHMNDAR

Rote-Beete-Salat mit Petersilie, Walnuss und
Granatapfeldressing

S3 | SALATA HALABYE

Rote Zwiebeln mit Petersilie
und Sumach

S4 | SALATA RUSSIA

Wei3kohl- und Karottenstreifen in
Mayonnaise-Dressing

S5 | TABOULEH

Petersiliensalat mit Bulgur, Tomaten und
Frahlingszwiebeln

FUr Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen sprechen Sie uns gerne an.

Weitere Informationen unter www.fatimakueche.de

LEGENDE: ¥ VEGAN



FATIMA

Syrisches Catering Mentu

FINGERFOOD

F1| BOREK

Gefullter und gebackener Blatterteig mit Tahini-
Sof3e (Sesampaste, Zitrone, Joghurt), wahlweise mit
- Hahnchenfleisch mit Gemuse
- Rinderhackfleisch mit NUssen
- Gemuse

F2 | Falafel

GewuUrzte Kichererbsen mit Zwiebeln und
Knoblauch, mariniert und gebacken, dazu ein Dipp
aus Sesampaste und Joghurt

F3 | HAHNCHEN A LA FATIMA

Paniertes Hahnchenbrustfilet mit
selbstgemachtem Knoblauchdip

F4 | KIBBE NAYE

Marinierter Bulgur mit Olivendl
und Walnussen

Alle Gerichte bereiten wir frisch zu. Unsere
kurzen Lieferwege bieten Ihnen hochwertige
Produkte von nachhaltigen Lieferanten. Jeden

Tag kochen, braten, hacken und backen wir
frische Zutaten, um all Ihre Sinne begeistern.

F

F5 | MINI-FLADENBROT

Gefllltes oder belegtes Fladenbrot in
verschiedenen Varianten
1.Geflllt mit Mozzarella und Schafskase
2.Gefullt mit Spinat, Mangold und Krautern
3.Gefullt mit Thunfisch und Zwiebeln
4. Belegt mit Rinderhackfleisch
5.Belegt mit mariniertem Hahnchenfleisch und
Curry
6.Pizza-Style mit Tomatensof3e, Mozzarella,
Paprika, Oliven und Parmesan

F6 | SAMOSAS

Blatterteig-Taschen gefullt
mit Kase

F7 | YAPRAK

Geflllte Weinblatter mit Bulgur
und Gemuse

F8 | OBSTTELLER

Saisonale Fruchte

FUr Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen sprechen Sie uns gerne an.

Weitere Informationen unter www.fatimakueche.de

LEGENDE: ¥ VEGAN



FATIMA

Syrisches Catering Mentu

WRAPS

W1 | WRAP FAHITA

W i b Hahnchen, Paprika,
Zuisbeln, Mals Kase und Salst DESSERT

W2 | WRAP FALAFEL

Wrap mit Falafel, Salat, Sesampaste und
Granatapfelsof3e

D1 | BAKLAVA

Knuspriger Blatterteig mit Pistazienfullung

D2 | HALAUIET AL SCHBN

W3 | WRAP NAKANEK SuBe Mozzarella-Rollchen mit Pudding und

-------- Mascarpone
Wrap mit Lamm- und Rindfleisch-Wurst und

Knoblauchcreme

D3 LAYALY BEIRUT

GrieBpudding-Kuchen mit Sahne, Pistazien und

W4 | WRAP SHISH TAOUK Sirup

Wrap mit mariniertem Hahnchen, Salat und
Knoblauchcreme

D4 | NAMOURA

Kokos-Grief3-Kuchen mit Mandeln in Sirup

D5 | ERDBEER-CHEESECAKE

im Glas - Doppelrahm-Frischkase auf knusprigem
Keksboden mit einer Schicht aus Erdbeeren

D6 | LOTUS-CHEESECAKE

Gerne beraten wir Sie persoénlich bei der im Glas - Doppelrahm-Frischkase auf knusprigem
MenUauswahl fur ihr Event. Keksboden mit einem Tapping aus Lotus-Keksen

info@fatimakueche.de

fatimakueche.de

F

FUr Informationen zu Allergenen und Inhaltsstoffen sprechen Sie uns gerne an.
Weitere Informationen unter www.fatimakueche.de LEGENDE: ¥ VEGAN



	FATIMA
	Syrisches Catering Menü
	HAUPTGÄNGE
	SALATE
	H1 | CHISCH BARAK
	Teigtaschen gefüllt mit Rindfleisch in cremiger Joghurtsoße mit Pinienkernen

	S1 | FATTUCH
	Salat mit Zitronen-Olivenöl-Dressing und knusprigem Fladenbrot

	S2 | SALATA CHMNDAR
	Rote-Beete-Salat mit Petersilie, Walnuss und Granatapfeldressing

	S3 | SALATA HALABYE
	Rote Zwiebeln mit Petersilie  und Sumach

	S4 | SALATA RUSSIA
	Weißkohl- und Karottenstreifen in Mayonnaise-Dressing

	S5 | TABOULEH
	Petersiliensalat mit Bulgur, Tomaten und Frühlingszwiebeln

	H2 | FREEKEH
	Gerösteter Hartweizen mit Reis, Rindfleisch, Nüssen und Joghurtsoße

	H3 | KABSEH
	Gewürzter Langkornreis mit Nüssen und Tomaten-Paprika-Soße, wahlweise mit           - gegrilltem Hähnchen           - Rindfleisch

	H4 | MAKLUBE
	Gewürzter Reis mit Auberginen und Joghurtsoße, wahlweise mit           - Hähnchen           - Rindfleisch           - Veggie

	H5 | MANDI
	Geräucherter Reis mit Nüssen und würziger Soße, wahlweise mit gegrilltem           - Hähnchen           - Rindfleisch
	Gerne beraten wir Sie persönlich bei der Menüauswahl für ihr Event.
	info@fatimakueche.de fatimakueche.de



	FATIMA
	Syrisches Catering Menü
	WRAPS
	DESSERT
	W1 | WRAP FAHITA
	Wrap mit gebratenem Hähnchen, Paprika, Zwiebeln, Mais, Käse und Salat

	D1 | BAKLAVA
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